EDEN

RESTAURANT
Tagessalat oder Tagessuppe | 5.00

Vegetarisch | 25.00
Samosa
mit Petersilienquark
auf Soja Wakamé GemUse
Petersilienquark (GF), Gemuse (GF, LF) Vital | 27.00
Gebratener Rotbarsch (IT)
an kalter Tomaten-Oliven Sauce
mit Safranrisotto und Erbsen Fenchel Gemise
(GF, LF)
Tagesteller | 28.00
Kalbs-Blankette (CH)
mit Lauch Sellerie Gemuse
und Tagliatelle
Kalbs-Blankette (GF)
Dessert | 8.50
Tiramisu mit marinierter Mango

Enppeblondgen

Vegetarisches Bami Goreng | 23.00 / 33.00
gebratene indonesische Nudelpfanne

mit Gemuise
GF | LF

Gebratene Jokobsmuscheln | 42.00
mit Artischoken-Pilz-Risotto

dazu Rieslingsauce und Piment d Espelette
GF

UFF-Rindsfilet aus Mohlin | 54.00
an Merlot-Sauce mit saisonalem Marktgemise

und SUsskartoffel-Frites
GF | LF

Rehpfeffer | 46.00
mit Zitronen-Lebkuchen

dazu Rotkohl, Spatzli und Marroni
GF | LF



