
Menù di giovedì 12. febbraio 2026

Zu jedem Gericht wird am Mittag ein Salat oder Tagessuppe mit serviert. Buon Appetito

Aperetivo Alkoholfrei Hugo 6.50

I Paccheri alla Napoletana 22.50
egi Paccheri an Tomatensauce 

und Burrata

II Polpette di manzo al pomodoro 24.50
Tages Hit Rindfleischbällchen an Tomatensauce 

servieren mit Butternudeln

III Salmone alla Mediterranea 27.50
Lachs Tranche an Mediterraner Art
dazu Reis und Gemüse

IV Entrecote di manzo 30.50
Rinds Entrecote an Rosa Pfeffer 
servieren mit Risotto

V Spaghetti allo Scoglio 26.00
Spaghetti mit Meeresfrüchte
und Datteltomaten

VI Pizza alla moda di Sato 22.50
mit Tomatensauce, Mozzarella
Speck und Oliven

Spumone al cioccolato  Ink. Espresso 9.00

Vino del Mese
Scuri, Cabarnet Sauvignon 1 dl | 7.50
Traubensorte
Herkunft 
Charakter 

Cabarnet Sauvignon
Venezia
Am Gaumen ist er rund mit einem saftigen Körper
und gut integrierten Tanninen. Der Scuri Cabernet
Sauvignon ist ein unkomplizierter Abendbegleiter,
Festlesfeier- und ein Alltagswein.

Kalb, Schwein, Brot aus der Schweiz, Rinds (ARG), Lamm (NZ), Poulet (BR)


