ristorante

CUCINA

MENU DI VENERDI 28. AGOSTO 2026

Zu jedem Gericht wird am Mittag ein Salat oder Tagessuppe mit serviert. Buon appetito

APERITIVO ALKOHOLFREI HUGO 8.50
| PENNE ALLA PUTTANESCA 22.50
Y EGI Penne an Tomatensauce

Sardellen, Kapern und Oliven

|| SMINUZZATO DI MAIALE Al FUNGHI 24.50

TAGES HIT Schweinegeschnetzeltes an Champignonrahmsauce
servier mit Risotto und Gemuse

{1 SALMONE AL VINO BIANCO 27.50

Lachs-Tranche an Weissweinsauce
servier mit Risotto und GemUse

v SCALOPPINE DI MANZO Al FUNGHI 30.50

Rindsschnitzel an Zitronensauce
servier mit Risotto und GemUse

\"4 RAVIOLI ASPARAGI 26.50
Ravioli gefullt mit Spargel
an Salbeibutter und Parmesansplitten

Vi P1zzA FIORENTINA 22.50

mit Tomatensauce, Mozzarella
Datteltfomaten, Spinat und Mascarpone

= TIRAMISU DELLA CASA INK. ESPRESSO 9.00

VINO DEL MESE

A GRILLO SICILA DOC VINO BIOLOGICO
/N TENUTE NICOSIA
‘ &‘; HYBLA Bdden aus vulkanischen Sanden, die durch den 1dl | 8.50
k \?’/ Traubensorte Zerfall von Lavamassen entstanden sind, sehr
2 Grillo mineralreich, auf einer Hohe von 650 bis 750 m

Uber dem Meeresspiegel gelegen, mit
erheblichen Temperaturschwankungen zwischen
Tag und Nacht.

Kalb, Schwein, Brot aus der Schweiz, Rinds (ARG), Lamm (NZ), Poulet (BR)



