ristorante

CUCINA

MENU DI MERCOLEDI 20. MAGGIO 2026

Zu jedem Gericht wird am Mittag ein Salat oder Tagessuppe mit serviert. Buon Appetito.

APERETIVO SANBITTER SPRITZ 8.50
| RAVIOLI CON ASPARAGI 22.50
V EGI Jumbo-Teigtaschen geflUllt mit Spargeln an feiner

Mascarpone-Rahmsauce

|| SPEZZETINO DI AGNELLO Al FUNGHI 24.50

TAGES HIT Rinds Voressen, an Champignon-Sauce,
serviert mit Parmesanrisotto

{1 DUETTO DI PESCE 27.50

Zanderfilet und Riesencrevetten an Paprika-Rahmsauce,
serviert mit Butterreis und Gemuse

[\Y4 SCALOPPINE DI VITELLO ALLE ERBETTE 30.50

saftige Kalbsschnitzel an frische Krduter-Sauce,
dazu Eiernudeln

\"4 PENNE PANNA, PISELLI E POMODORI 26.50

Teigewaren mit schinken, Champignon an
Erbsen&Tomaten-Rahmsauce, verfeinert mit Grana Padano

\"4| P1zzA DEL GIORNO 22.50

mit Tomatensauce, Mozzarella, Mascarpone,
Cherry-Tomaten, Rucola

TORTA DELLA NONNA 9.00
e [talienischer Kuchen mit Vanillecreme und
== Pinienkernen, inkl. Kaffee oder Espresso.
=1
/I VINO DEL MESE
<« SENZALTRO 1dl |85
L ﬁ/ Traubensorte Sangiovese, Syrah
— Herkunft Toscana
Charakter Fruchtiger Wein mit dunklen Beeren undwurziger

Note. Frisch, ausgewogen und mit langem

Abgang. passt zu Fleisch, K&se und Pasta.
Kalb, Schwein, Brot aus der Schweiz, Rinds (ARG), Lamm (NZ), Poulet (BR)



