ristorante

CUCINA

MENU DI MARTEDI 03. NOVEMBRE 2026

Zu jedem Gericht wird am Mittag ein Salat oder Tagessuppe mit serviert. Buon Appetito.

APERETIVO SANBITTER SPRITZ 8.50
| GNOCCHI ALLA SORRENTINA 22.50
YV EGI Kartoffelnocken mit Tomaten-Sauce und Basilikum,

Uberbacken mit Parmesan verfeinert mit
BUffelmozarella

|| BISTECCA DI MAIALE ALLA PANNA 24.50

TAGES HIT Rosa gebratenes Schweinsentrecote in Wildrahmsauce,
serviert mit cremiger Polenta

{1 FILETTO DI SALMONE ALLA TOSCANA 27.50

Lachsfilet auf Spinat-Knoblauch-Rahmsauce, verfeinert mit
Parmesan, dazu Butterreis

[\Y4 FILETTI DI AGNELLO ALLA GRIGLIA 30.50

zartes Lammfilet vom Girill, dazu Rassiger BBG-Sauce,
serviert mit Pommes-Frites

\'4 SPAGHETTI ALLA CARBONARA 26.50
mit Speck an Rahmsauce, Eigelb und Grana Padano

VI Pi1zzA DEL GIORNO 22.50
mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas, Mais

TORTA DELLA NONNA 9.00
S ltalienischer Kuchen mit Vanillecreme und
e Pinienkernen, inkl. Kaffee oder Espresso.
' VINO DEL MESE
. BARBERA 1dl | 89
\\‘ ﬁ‘/ Traubensorte %100 Barbera
s Herkunft Piemonte

Charakter Ein klassischervund charaktervoller Wein mit
feinem Fruchtbouquet, der sich ausgesprochen
warm un mit weichen Tanninen présentiert.

Kalb, Schwein, Brot aus der Schweiz, Rinds (ARG), Lamm (NZ), Poulet (BR)



