MITTAGSKARTE

MITTAGSMENU

MITTAGSMENU

Als Vorspeise entscheiden Sie sich zwischen dem Gang zu
unserem Salatbuffet oder der feinen Tagessuppe. Kaffee
oder Tee ist zum Abschluss inklusive.

MONTAG, 17. AUGUST

DIENSTAG, 18. AUGUST

MITTWOCH, 19. AUGUST

DONNERSTAG, 20. AUGUST

FREITAG, 21. AUGUST

SAMSTAG, 22. AUGUST

SONNTAG, 23. AUGUST

Preise

Mittagsmenu 28
Seniorenmenu 22
Tagesteller 21
Kleiner Tagesteller 18

SUPPEN

Tagessuppe %47/9/10 "

Tomatensuppe 47 #& 14

mit Croutons

Klassische Biindner Gerstensuppe #7/9/1015 15

Gerste, Biindnerfleisch, Gemiise und Rahm

LENZERHORN

Hotel | Restaurgnt | Spa & Wellness

ORSPEISEN

Salatbuffet 47/9/10/11 gZ 15
stellen Sie sich Thren Lieblingssalat
am Buffet zusammen

Biindnerteller mit Hausbrot 7/ klein 29
erhdltlich bis 16:30 Uhr gross 43

Fleischspezialitdten aus Graubiinden:
Biindnerfleisch, Salsiz

Rohschinken, Speck

und Lenzerheidner Bergkise

Lenzerheidner Bergkise vom Brett 11/7/9/10 gz 16
mit Birnenbrot

Rindstatar 1/4/7/11 Klein 25
klassisch oder teuflisch (scharf) gross 32

fein gehacktes Rindsfilet, Schalotten,
Cornichons,Wachtelei und Senf,
mit Toast und Butter

Schweizer Wurst-Kiise Salat garniert /47/!1 18
mit Cervelat, Bergkise, Ei und Blattsalat

Klassische Rosti 1/7/9/10 26
mit Vorderschinken, Spiegelei und
mit Bergkése iiberbacken

Vegetarische Rosti 1/7/10 ¢ 24
mit mediterranem Pfannengemiise
und Raclettekise tiberbacken

Klassische Alplermagronen 1/4/7/10 24
auch vegetarisch maoglich
mit Vorderschinken, Réstzwiebeln und Apfelmus

Biindner Quarkpizokel 1/47/10 g 28
in Kdserahmsauce mit gebratenen Pilzen, Wirz
und knusprigen Rostzwiebeln

Biindner Capuns /4/7 28
es handelt sich um mit einer Spéatzli-dhnlichen

Teigmasse und Biindnerfleisch gefiillte
Mangoldblitter, die in einer Rahmsauce
gekocht werden.

Wihrend des Nachmittages servieren wir [hnen die mit @ markierten Gerichten von 13.45 bis 17.00 Uhr




