
MITTAGSKARTE

MITTAGSMENU
Als Vorspeise entscheiden Sie sich zwischen einem
gemischten Salat oder der feinen Tagessuppe. Kaffee
oder Tee ist zum Abschluss inklusive.

MONTAG, 22. APRIL

DIENSTAG, 23. APRIL

MITTWOCH, 24. APRIL

DONNERSTAG, 25. APRIL

FREITAG, 26. APRIL

SAMSTAG, 27. APRIL

SONNTAG, 28. APRIL

Preise
Mittagsmenu 28
Mittagsmenu klein 22
Tagesteller 21
Kleiner Tagesteller 18

SUPPEN

Tagessuppe 7/9/10/12/13 12

Consommé du Gibier 159/10/1/2

geklärte Wildkraftbrühe mit Profiteroles

Während des Nachmittages servieren wir Ihnen die mit         markierten Gerichte von 13:45 bis 17:45 Uhr.

VORSPEISEN

Salatbuffet 1/7/9/10/11 vegetarisch 14

Stellen Sie sich Ihren Lieblingssalat am Buffet zusammen 

Bündnerteller mit Hausbrot 297/9

Fleischspezialitäten von Sialm
Bündnerfleisch, Coppa, Salsiz, Rohschinken, Speck und
Lenzerheidner Bergkäse

Rindstatar 1/7/9/10/11 150g 34
klassisch oder teuflisch 90g 27
mit Schalotten, Cornichons,
Petersilie, Eigelb, Knoblauch und Senf.
Toast und Butter

Kürbis Panna Cotta 7/4/10/11/13 19
mit Mango-Ingwer Chutney, Chorizo Chips und
Brunnenkresse

VEGETARISCH & VEGAN

Macaroni mit Tomatensauce 1/4/7/9/10 20
und Parmesan

Indisches Linsen Curry vegan9/10/13 26
mit Kardamom, Kurkuma, Schwarzkümmel und Koriander

Kürbisrisotto mit marinierten Quitten vegan10/13 26

mit jungem Spinat, Karotten Espuma und Olivenöl

Zusätzlich wählbar:
mit Pouletstreifen 11
mit Rindsfiletwürfel 19
mit 3 Riesengarnelen 14
mit Tofu 9

FLEISCH & FISCH

Paniertes Wiener Kalbsschnitzel 1/4/7/8/10 49
mit saisonalem Gemüse und Pommes Frites klein 43

Ossobucco vom Kalb 4/9/10/13/7 39
mit Ahornjus, Selleriecreme, Balsamico Perlzwiebeln
und glasierter Steckrübe

Swiss Poulet Supreme 7/4/9/13 32
an Morchelsauce mit Krautstiel, Radieschen und Fregola
Sarda (älteste und kleinste Pastasorte Sardiniens)

Gebratene Riesengarnelen 5/7/9 34
mit Limonensauce, Linguine, Kirschtomaten,
Rucola und Parmesan

Klassische Älplermagronen 1/4/7/9/10 24

mit Schinken, Röstzwiebeln und Apfelmus
auch vegetarisch möglich



DESSERT

Marroni Mille Feuille aus weisser Schokolade7 15
mit Apfelbeeren und Schokoladenminze

Coupe Dänemark 1/7/8/9 14

Vanilleglace mit Schokoladensauce klein 10
Rahm und Mandelsplitter

Heisse Liebe 1/7/8/9 15
Vanilleglace mit heissen Waldbeeren klein 11
und Rahm

Gerührter Eiskaffee 1/7/9 14
Vanilleglace mit heissem Espresso klein 10

Bündner Coup 1/7/8 14

Vanille- und Baumnussglace klein 10
mit karamellisierten Baumnüssen und Rahm

Kugel Glace 1/7 4

mit Rahm + 1.5
mit Schokoladensauce + 2
mit Vodka + 5

Glacearomen 1/7/8

Vanille, Schokolade, Stracciatella, Baumnuss,
Erdbeere, Mocca, Mango und Zitronensorbet

Deklaration
Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informiert Sie unser Serviceteam gern.

Allergien
1 - Eier / 2 - Erdnüsse / 3 - Fisch / 4 - glutenhaltige Getreide / 5 - Krebstiere / 6 - Lupinen / 7 - Milch / 8 - Schalenfrüchte /
9 - Schwefeldioxid und Sulfite / 10 - Sellerie / 11 - Senf / 12 - Sesamsamen / 13 - Soja / 14 - Weichtiere

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive MwSt.

Herkunft unserer Fleisch- und Fischprodukte: 
Kalb, Rind, Geflügel, Schwein: Schweiz / Garnelen: Vietnam / Brot: Schweiz


