
Mittagsmenu vom 30.10.2026
Menu 1 24.00
Merlanfilet (NOA) gebraten mit Safransauce, Ofen-Lauch und Rollgerste

Menu 2 Vegi 22.00
Fenchel-Pakoras auf rotem Linsen-Dahl, Cashewnüssen und Kerbel

Menu 3 Wochenpasta 21.00
Calamaretti mit herbstlicher Kürbissauce, gebratenen Pouletstreifen
und Feigen

Pepperoni-Süsskartoffelsuppe mit Sauerrahm
Zu unseren drei Mittagsmenus servieren wir Ihnen wahlweise die

Tagessuppe oder einen kleinen Salat

Pouletbrust gebraten mit Zitronenrahmsauce Taglierini und Gemüse 32.00

Rindstatar (140g) mit Ängelibeck-Toast und Butter 28.00

Nüsslersalat mit Speck, Ei, Croûtons und French-Dressing 24.00

Scheinsfilet-Medaillons mit Kräuter-Beurre blanc 43.00
Bratkartoffeln und Gemüse

Wildgeschnetzeltes (Reh und Hirsch AUT) mit Wildrahmsauce 46.00
Spätzli und klassische Wildbeilagen

Forellenfilet (ITA) gebraten mit Mandelbutter 33.00
Risotto und Gemüse

Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Pilzen rohe Rösti und Gemüse 46.00

Menüsalat oder Menüsuppe 5.50

Minidessert 6.00

Weinempfehlung
Weiss - Roero Arneis 2025 Mauro Sebaste - Piemont (I) CHF 8.50
Rot - Vigno Tinto 2022 Touriga Nacional, Alfrocheiro, Jaen, Tinta Roriz - Dão (P) CHF 8.80

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen sind deklariert. Brot vom Ängelibeck, Köniz

Unsere Mitarbeiter informieren / beraten gerne bezüglich Alternativen bei Nahrungsmittelallergien


