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RESTAURANT

Mittagsmenu vom 31.10.2024

Menu 1
GuUrbetaler Rindsragout mit Champignons und Shiitakepilzen
Tagliatelle und glasierte RUebli

Menu 2 Vegi
KUrbisnuggets mit Zitronen-Mayo auf Belugalinsen und Fenchel

Menu 3 Wochenpasta

Gnocchietti sardi mit pikantem Tomatensugo, 65° Onsen-Ei und Jungspinat

Vegetarische Bundner Gerstensuppe

Zu unseren drei Mittagsmenus servieren wir Ihnen wahlweise die
Tagessuppe oder einen kleinen Salat

Gurbetaler Rindsfilet mit Krauterbutter Bratkartoffeln und Gemuse
Rindstatar (140g) mit Angelibeck-Toast und Butter
Nusslersalat mit Speck, Ei, CroGtons und French-Dressing

Wildgeschnetzeltes (AUT/DE) mit Wildrahmsauce
Spdatzli und klassische Wildbeilagen

Hirsch Tomahawk mit Wacholderjus Spatzli und klassische Wildbeilagen

Lachstranche (NOR) sautiert mit Sandornsauce
Quinoa und KUrbis-Rosenkohlgemuse

Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Pilzen rohe R&sti und GemuUse
Menusalat oder Menusuppe

Minidessert

24.00

22.00

21.00

57.00

28.00

24.00

43.00

54.00

34.00

44.00

5.50

6.00

Weinempfehlung

Weiss - Langhe Bianco 2022 Sauvignon blanc - Parusso - Piemont (I) CHF 8.50
Rot - SCAIA 2018 Cabernet Sauvignon - Torre Mellotti, Veneto (I) CHF 8.70




