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RESTAURANT

Mittagsmenu vom 15.04.2026

Menvu 1 24.00

GuUrbetaler Ofenfleischkdse mit Calvadossauce, Pilawreis und
glasierten Krautstielen

Menu 2 Vegi 22.00

Champignon-Tempura mit Avocadocreme, Linsen und Fenchelsalat

Menu 3 Wochenpasta 21.00

Orechhiette mit gebratenem Speck, Oliven, Fruhlingszwiebeln, Basilikum,
Parmesan und Limonen-Olivendl

Maiscremesuppe mit Whisky

Zu unseren drei Mittagsmenus servieren wir Ihnen wahlweise die
Tagessuppe oder einen kleinen Salat

Waleser Lammbhuftli (GB) gebraten mit Thymanjus
Spinat-Kartoffelnocchi und GemuUse

Rindstatar (140g) mit Angelibeck-Toast und Butter

Frihlingssalat mit Gurbetaler Rohschinken, Spargeln, Kernenmix
mit Honig-Basamico-Vinaigrette

Coq auf Vin blanc vom Schwarzfederhuhn aus Fribourg
Tagliatelle und Gemuse

LUMA Angus Rinds-Flanksteak mit Birnensalsa Bratkartoffeln und Gemuse

Fjord-Lachsforellentranche (NOR) mit Limetten-Petersiliensauce
Venerereis und Spargeln

Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Pilzen rohe Rosti und Gemuse
Menuisalat oder Menusuppe

Minidessert

42.00

28.00

24.00

36.00

43.00

36.00

45.00

5.50

6.00

Weinempfehlung

Weiss - Aligoté 2024 Domaine Les Perrieres - Peissy GE CHF 8.50
Rot - Calimaia 2021 Vino Nobile di Montepulciano - Sangiovese - Frescobaldi (I) CHF 8.80

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen sind deklariert. Brot vom Angelibeck, Kéniz

Unsere Mitarbeiter informieren / beraten gerne beziglich Alternativen bei Nahrungsmittelallergien



